Fachstudienordnung fiir den

Master-Studiengang
,Food Chain Environments*®

der Hochschule Neubrandenburg
vom 12.Juli 2022

Auf der Grundlage der Rahmenpriifungsordnung der Hochschule Neubrandenburg
vom 16. August 2017 in Verbindung mit § 2 Absatz 1 und 39 Absatz 1 des Landes-
hochschulgesetzes in der Fassung der Bekanntmachung vom 25. Januar 2011
(GVOBI. M-V S. 18), zuletzt geandert durch Gesetz vom 21. Juni 2021 (GVOBI. M-V
S. 1018), hat die Hochschule Neubrandenburg die folgende Fachstudienordnung fir
den Master-Studiengang ,Food Chain Environments® als Satzung erlassen.
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§ 1

Geltungsbereich

Diese Fachstudienordnung regelt auf der Grundlage der Rahmenpriifungsordnung
und der Fachprifungsordnung fir den Master-Studiengang ,Food Chain Environ-
ments* der Hochschule Neubrandenburg vom 12.07.2022 Ziel, Inhalt und Aufbau des
Studiums sowie die Schwerpunkte, die die*der Studierende nach eigener Wahl bestim-
men kann.

§ 2

Studienziele

(1) Der Master-Studiengang ,Food Chain Environments® ist als konsekutiver Studien-
gang angelegt und bietet aufbauend auf einen Bachelor-Studiengang der ,Agrarwirt-
schaft’, der ,Lebensmitteltechnologie“, der ,Diatetik" oder affiner Bachelor-Studien-
gange die Mdglichkeit einer wissenschaftlichen Vertiefung von Fachkenntnissen.

(2) Absolvent*innen dieses Studienganges kénnen die vielféltigen Herausforderungen
in der Lebensmittelkette analysieren und Konzepte zur Lésung von Problemen entlang
der Lebensmittelkette entwickeln. Dabei nehmen insbesondere Themen wie Roh-
stoffversorgung, Lebensmittelsicherheit, Hygiene, Logistik, Rickverfolgbarkeit und
Nachhaltigkeit, Biobkonomie, Marketing und Unternehmensfihrung, diatetische As-
pekte sowie alternative Erndhrungsweisen einen entscheidenden Raum ein. Durch die
Kombination verschiedener interdisziplindrer Kompetenzen verstehen Absolvent®in-
nen die einzelnen Glieder der Lebensmittelkette und kénnen so wissenschaftlich fun-
dierte Konzepte entlang der Lebensmittelkette gestalten, optimieren und umsetzten.

Insbesondere in den Modulen ,Interdisciplinary food chain seminar®, ,Interdisziplinares
Projektseminar® und ,Master-Arbeit mit Kolloquium® vertiefen die Studierenden ihre
Kompetenzen in interdisziplinarer, selbstorganisierter Teamarbeit. Entsprechend ihrer
individuellen Interessen kénnen sich Studierende durch die Wahl von einer der drei
Vertiefungsrichtungen ,Biodkonomie & Nachhaltigkeit®, ,Future Food" und ,Qualitats-
management‘ und das damit verbundene Belegen von Wahlpflichtmodulen speziali-
sieren. Erganzt wird das Lehrangebot durch hochschulweite Veranstaltungen im so-
genannten ,Studium-Plus®. Im Sinne eines ,Studium Generale" werden hier tiberfach-
liche Angebote bereitgestellt, die die allgemeine Personlichkeitsentwicklung der Stu-
dierenden unterstitzen.

(3) Spezifische Qualifikationsziele des Master-Studienganges ,Food Chain Environ-
ments* mit der Vertiefungsrichtung Biodkonomie & Nachhaltigkeit:

Absolvent*innen der Vertiefungsrichtung Biodkonomie & Nachhaltigkeit zeichnen sich
neben generalistischen Kenntnissen entlang der Lebensmittelkette unter anderem
durch spezielle Fachkenntnisse und Fertigkeiten im Bereich der nachhaltigen Lebens-
mittelproduktion und Verfahren zur Herstellung von Fein- und Spezialchemikalien aus.
Hierzu gehoren insbesondere Malnahmen zum optimalen und Ressourcen-schonen-
den Einsatz von Energie und Rohstoffen und der Nutzung von Reststoffstromen oder
neuartigen Rohstoffquellen, welche die Ingenieur*innen spéter praktisch und technisch
in den Betrieben umsetzen kénnen.



(4) Spezifische Qualifikationsziele des Master Studienganges ,Food Chain Environ-
ments* mit der Vertiefungsrichtung Future Food:

Absolvent*innen der Vertiefungsrichtung Future Food zeichnen sich neben generalis-
tischen Kenntnissen entlang der Lebensmittelkette unter anderem dadurch aus, dass
sie Mittlerfunktionen bei der Entwicklung von nachweisbar gesundheitsfordernden Le-
bensmitteln in der Ernahrungswirtschaft (ibernehmen oder diese beratend unterstit-
zen kénnen. Sie kennen den aktuellen Stand der Wissenschaft zur Wirkung von Er-
nahrung auf den menschlichen Kérper im Allgemeinen und von einzelnen bioaktiven
Nahrungsbestandteilen im Speziellen. Sie sind befahigt internationale Primar- und Se-
kundarliteratur aus epidemiologischen Kohortenstudien und der klinischen Ernéh-
rungsforschung kritisch zu evaluieren. Sie kennen die Anforderungen der europai-
schen Lebensmittelsicherheitsbehérde EFSA zur Einreichung von health claim Antra-
gen und deren Auslobung. Sie verstehen die internationale Agrarentwicklung, sind mit
der Technologie und Verarbeitung vegetarischer Lebensmittel vertraut und verfiigen
uber Grundkenntnisse des Marketings und der Unternehmensfiihrung.

(5) Spezifische Qualifikationsziele des Master Studienganges ,Food Chain Environ-
ments” mit der Vertiefungsrichtung Qualitdétsmanagement:

Absolvent*innen der Vertiefungsrichtung Qualitatsmanagement zeichnen sich neben
generalistischen Kenntnissen entlang der Lebensmittelkette unter anderem dadurch
aus, dass sie biologische, chemische und physikalische Gefahren in allen Bereichen
des Food-Chain-Environments zuriickzuverfolgen und sie an den geeignetsten
Schnittstellen auf ein akzeptables Mal3 zu reduzieren oder komplett zu eliminieren.
Ferner kennen sie die fir die Qualitatssicherung relevanten Parameter und Methoden,
sodass sie qualitdtsrelevante Faktoren optimal entlang der Lebensmittelkette beein-
flussen kénnen.

§3

Studienbeginn

Ein Studienbeginn ist nur zum Sommersemester moéglich. Einschreibungen erfolgen
zu den von der Verwaltung der Hochschule Neubrandenburg jahrlich vorgegebenen
Terminen. Die Bewerbung erfolgt in der Regel online Gber das Hochschulportal

§4

Gliederung des Studiums

(1) Das Studium gliedert sich in drei Semester mit einem Stundenumfang von 40 bis
46 Semesterwochenstunden (SWS). Pro Semester werden 30 ECTS-Punkte nach
dem Europaischen System zur Anrechnung von Studienleistungen vergeben, insge-
samt also 90 ECTS-Punkte. Fiir Studierende, die nach § 3 Absatz 5 der Fachprifungs-
ordnung fiir das Master-Studium zugelassen sind, ergibt sich insgesamt ein vierse-
mestriges Studium mit 120 ECTS-Punkten.

(2) Das Studium ist in Module untergliedert. Module sind in sich abgeschlossene
Lehreinheiten, in denen thematisch zusammengehdrige Lehrinhalte zusammenge-



fasst sind. Der erfolgreiche Abschluss eines Moduls wird durch eine ModulprUfung do-
kumentiert, deren Bestehen Voraussetzung fur die Vergabe der fur dieses Modul aus-
gewiesenen ECTS-Punkte ist.

(3) Die einzelnen Module je Semester sind dem Studienplan zu entnehmelj, de_r Be-
standteil dieser Fachstudienordnung ist (Anlage 1). Der Studienplan stellt eine didak-
tisch begriindete Empfehlung dar, die einen Abschluss des Studiums innerhalb der
Regelstudienzeit ermdglicht.

§5

Aufbau und Inhalte des Studiums

(1) Im Master-Studium ,Food Chain Environments® werden drei Vertiefungsrichtungen
angeboten. In jeder Vertiefungsrichtung sind je sieben Pflichtmodule zu belegen.
(inklusive der Master-Arbeit mit Kolloquium) Zuséatzlich sind vier Wabhlpflichtmodule zu
wahlen.

(2) Bei der Bewerbung wéhlt die*der Studierende aus den drei angebotenen Vertie-
fungsrichtungen ,Biodkonomie & Nachhaltigkeit’, ,Future Food* und ,Qualitatsma-
nagement* eine Vertiefungsrichtung aus. Die Vertiefungsrichtung kann einmal im Stu-
dium bis zum Ende des ersten Fachsemesters gewechselt werden. Ein entsprechen-
der Antrag auf den Wechsel ist hierfur spatestens sechs Wochen vor dem Semester-
ende (31.08.) formlos durch die*den Studierende*n Uber das Immatrikulations- und
Prufungsamt beim Prifungsausschuss einzureichen.

(3) Der Studien- und Priifungsplan sieht vor, dass in dem ersten und zweiten Semester
die jeweiligen Pflichtmodule beziehungsweise die WahIpflichtmodule der Vertiefungs-
richtungen zu belegen sind und im dritten Semester die Master-Arbeit anzufertigen und
im Kolloquium zu verteidigen ist.

(4) Studierende, die auf der Grundlage von § 3 Absatz 5 der Fachprifungsordnung fir
den Master-Studiengang mit der Auflage, zusatzlich ein Praxissemester im Umfang
von 30 ECTS-Punkten zu absolvieren, zugelassen worden sind, fihren dieses im ers-
ten oder im dritten Semester durch. Studierende, die auf der Grundlage von § 3 Absatz
5 der Fachprifungsordnung fir den Master-Studiengang mit der Auflage zusétzlich
Module im Umfang von 30 ECTS-Punkten im Bachelor-Studiengang der ,Agrarwirt-
schaft* und / oder ,Lebensmitteltechnologie” und / oder der ,Diatetik® zu absolvieren
zugelassen worden sind, belegen diese in der Regel im ersten Semester.

(5) Eine detaillierte Beschreibung der Module (Inhalte, Qualifikationsziele, Vorausset-
zungen fir die Teilnahme, Aufwand und die zu erbringenden Prifungsvorleistungen
und Priifungsleistungen) enthalten die Modulbeschreibungen in Anlage 2.



§6

Studienberatung

(1) Die Studierenden haben wahrend des Studiums Anspruch auf eine Studienbe_ra-
tung. Dabei wirkt der*die Studiendekan®in des Fachbereiches darauf h.ln, dass eine
angemessene Betreuung und Beratung der Studierenden gewahrleistet ist.

(2) Die Beratung zu Fragen der Fachprifungsordnung, wie Prifungsleistungen, Pri-
fungsfristen, Anrechnung von Priifungsleistungen etc. erfolgt durch den*die Vorsit-
zende*n des Prifungsausschusses oder die Stellvertretung.

(3) Die Lehrenden des Master-Studienganges ,Food Chain Environments® stehen
wahrend ihrer Sprechzeiten fur Beratungen in allen Fragen des Studiums zur Verfu-
gung.

§7
In-Kraft-Treten

(1) Diese Fachstudienordnung tritt am Tage nach ihrer Bekanntmachung innerhalb der
Hochschule in Kraft.

(2) Diese Fachstudienordnung gilt erstmalig fir die Studierenden, die im Sommerse-
mester 2023 im Master-Studiengang ,Food Chain Environments® immatrikuliert wer-
den.

Ausgefertigt aufgrund des Beschlusses des Senats der Hochschule Neubrandenburg
vom 06.07.2022 und der Genehmigung des Rektors der Hochschule Neubrandenburg
vom 12.07.2022.

Prof. Dr. Gerd Teschke



