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 uns auf Sie! 

 Studieren – Mitten in Deutschland 

 Was kommt danach? 

Wirtschaftsingenieurinnen und -ingenieure bilden in der 
Lebensmittelindustrie eine wichtige Brückenfunktion. In 
Großkonzernen arbeiten sie an der Schnittstelle zwischen 
dem Marketing, der Produktentwicklung, der Produktion und 
dem Vertrieb. Sie initiieren, koordinieren und begleiten Inno-
vationsprozesse von der Idee bis zum Markterfolg.

In kleinen und mittleren Unternehmen wirken sie vor allem 
direkt an der Entwicklung und Umsetzung von Neuerungen 
und Optimierungen mit.

Wirtschaftsingenieurinnen und -ingenieure sind ebenso  
gefragt in Beratungs- und Dienstleistungsunternehmen. 
Als Expertinnen und Experten führen sie im Auftrag von  
Lebensmittelfirmen Marktanalysen durch, beobachten  
Produkteinführungen und geben Impulse für Weiter- 
entwicklungen.

Neben dem direkten Berufseinstieg qualifiziert der Bache-
lorabschluss für weiterführende Masterstudiengänge mit 
lebensmitteltechnologischem und/oder wirtschaftlichem 
Schwerpunkt.
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 Um was geht‘s? 

Innovationen sind ein bedeutender Wettbewerbsfaktor in der 
Lebensmittelindustrie. Neue Produktideen müssen im indust-
riellen Maßstab umgesetzt und erfolgreich vermarktet werden. 
Aufgabe des Innovationsmanagements ist es, den gesamten 
Entwicklungsprozess systematisch zu planen und zu begleiten. 
Dafür werden interdisziplinäre Fachkräfte mit fundierten 
lebensmitteltechnologischen und betriebswirtschaftlichen 
Kenntnissen gesucht. Das Bachelorstudium »Wirtschaftsinge-
nieur/in Innovationsmanagement Lebensmittel« stellt genau 
diese Verknüpfung her. 

 Für wen ist das was? 

Sie können sich für Betriebswirtschaftslehre genauso begeis-
tern wie für die Entwicklung und Herstellung von Lebensmit-
teln? Dann treffen Sie mit diesem interdisziplinären Studien-
gang die richtige Entscheidung: Er ist der ideale Studiengang 
für alle, die an einer Schnittstelle zwischen Marktanalysen, 
betriebswirtschaftlichen Kalkulationen sowie der praktischen 
Umsetzung von Produktideen interessiert sind. Kreativität 
und logisches Denken sind gute Voraussetzungen für dieses 
Studium. 

 Wie läuft das Studium ab? 

Das Studium startet jeweils zum Wintersemester und hat eine 
Regelstudienzeit von 7 Semestern. Inhaltliche Schwerpunkte des 
Studiums sind:

↘ Basiswissen in Naturwissenschaften, um Veränderungen bei 
der Herstellung von Lebensmitteln zu verstehen und gezielt 
beeinflussen zu können.

↘ Technisches und technologisches Verständnis, um die 
Umsetzung neuer Ideen auf großen Industrieanlagen zu 
begleiten.

↘ Betriebswirtschaftliches Wissen, um das Marktpotential 
von Lebensmittelinnovationen abschätzen zu können.

↘ Wissenschaftliches Arbeiten, um fundierte Literaturrecher-
chen durchführen sowie Ergebnisse kritisch analysieren 
und bewerten zu können. 

 » In diesem Studium lerne ich,  
  Innovationen zu  realisieren – 
   von der Idee bis zum  Markterfolg« 

 Alina Heering, 4. Semester 
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1. Semester
↘ 30 Credits

2. Semester
↘ 30 Credits

3. Semester
↘ 30 Credits

4. Semester
↘ 30 Credits

5. Semester
↘ 30 Credits

6. Semester
↘ 30 Credits

7. Semester
↘ 30 Credits
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